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Nouvelle activité-bénéfice 

Coquetel dinatoire Ensemble, réalisons des rêves ! 

 
La Fondation du Cégep de La Pocatière se tourne vers une nouvelle activité-bénéfice dont la première aura lieu 
cette année. Il s’agit d’un coquetel dinatoire d’une dizaine de services qui mettra, entre autres, en vedette des 
produits de nos producteurs locaux. Celle-ci permettra de créer un nouveau fonds : Ensemble, réalisons des rêves ! 
qui sera destiné aux étudiantes et étudiants du Cégep de La Pocatière afin que leur rêve d’étudier au collégial se 
réalise dans les meilleures conditions possibles. 
 
Ne pas pouvoir s’offrir des produits de première nécessité, ne pas manger à sa faim ou ne pas pouvoir se concentrer 
sur ses études pour toutes sortes de raison sont des irritants que nous pouvons, tous ensemble, diminuer afin de 
leur permettre de décrocher un diplôme d’études collégiales. 
 
Cette nouvelle activité, qui aura lieu le jeudi 1er juin au Cégep de La Pocatière, réunira une centaine de personnes 
provenant d’entreprises, d’organismes et d’institutions du milieu. Nous espérons que vous serez nombreux à participer 
à cette soirée de cœur où tout l’argent amassé retournera aux étudiantes et étudiants dans le besoin. Elle est au coût de 

125 $ (reçu fiscal de 60 $). Vous pouvez dès maintenant vous inscrire en remplissant le formulaire ci-dessous : 
 
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=AQ9iR9OD1U2odbFozmIfdhLlTo2BJdRDtWqSXJXiVklUN0xPOUZNVT
RCUkVaOTFZN0lWTVRaNUQ3TC4u 

 
Si vous avez des questions ou souhaitez échanger sur le sujet, vous pouvez communiquer avec madame Carole 
Juneau, chargée de projets à la Fondation, au numéro 418 856-1525, poste 2390, ou par courriel à l’adresse 
cjuneau@cegeplapocatiere.qc.ca. 
 
Au plaisir de vous compter parmi nos invités. 
Marc Couillard, président 
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Menu du coquetel dinatoire 

 

Pour vous mettre l’eau à la bouche, voici le menu du coquetel dinatoire élaboré et cuisiné par le chef Martin Gagnon 
de Martin cuisine. 
 

➢ Crevette marinée au citron, piment d’Espelette et coriandre  
➢ Tataki de thon albacore au sésame, réduction de soya et sirop d‘érable - Érablière Fortin  
➢ Crème de panais aux oignons et bacon double fumé - Boucherie Rossignol 
➢ Tomate cerise confite au romarin, olive et fromage Capriny – Fromagerie Alexis de Portneuf 
➢ Asperge grillée au cacao et fleur de sel  
➢ Quartier de betterave glacé au jus de viande, ail et thym  
➢ Carpaccio de porc cuit sous vide, pickles d'oignon au cumin et pacane pralinée 
➢ Raviolis d’agneau du Kamouraska, sauce à la courge musquée, sriracha et miel – Abeillerie St-Gabriel 
➢ Mousse de foie de volaille à la baie de genièvre, compote de pommes et framboise – Retour aux sources 
➢ Mini crème brûlée au foin d’odeur du Kamouraska 

 
Pour assurer le service de ces bouchées toutes aussi savoureuses pour les papilles que belles pour le regard, 
plusieurs membres du personnel du Cégep de La Pocatière ont troqué leurs différents outils de prédilection pour 
endosser le tablier de serveur et vous servir les plateaux de bouchées avec tous les honneurs qui vous sont dus. 
Merci à Audrey, Ève, Julie, Marie-Ève, Roxanne ainsi qu’à Nathalie qui chapeautera le tout. 
 
 

Bar sur place 

 
Pour la suite, un bar où vous pourrez vous procurer du vin, de la bière ainsi que des produits non alcoolisés à un 
coût raisonnable sera aménagé et tenu par des personnes triées sur le volet. Tous les profits de ces ventes seront 
remis au nouveau fonds créé pour les étudiants dans le besoin. Venez rencontrer Denis, Louis (Max) et Martin qui 
se feront un plaisir de vous servir. 
 
 

Encan silencieux d’objets d’art 

 

Vous pourrez aussi, si le cœur vous en dit, participer à l’encan silencieux d’objets d’art provenant de quelques 
artistes et artisans de la région. Ils ont, avec une grande générosité, offert leurs pièces à la Fondation. Toutes les 
sommes recueillies seront donc ajoutées à ce nouveau fonds. Comme il faut garder quelques surprises, ces artistes 
et artisans vous seront dévoilés le 1er juin. 
 
 



Prix de présence 

 

Nous l’avons souvent constaté, les personnes et les entreprises situées sur notre grand territoire sont extrêmement 
généreuses et elles sont sensibles à la cause de cette nouvelle activité-bénéfice. Grâce à elles, quelques 
magnifiques prix de présence seront remis au cours de la soirée par un tirage au sort parmi tous les participants. 
 
 

Un comité organisateur qui ne ménage pas ses efforts  

 
 
Une activité d’une telle envergure ne se prépare pas en criant « ciseau » comme vous pouvez vous en douter. Dans 
une déco signée Véro, Bruno, Carole, Denis, Marie Claire, Michel, Nathalie, Pierre-Luc et Véronique mettront tout 
en œuvre afin que votre soirée soit exceptionnelle parce que vous êtes non seulement importants pour eux, mais 
aussi essentiels à la Fondation du Cégep de La Pocatière et aux étudiants qu’elle dessert avec humilité. 
 
 
 
 
 
*L’utilisation des termes génériques masculins permet d’alléger le texte. 


